PLATS DE TEMPORAD A

AMANIDA DE TOMAQUET AMB CERBA | VENTRESCA DE TONYINA
Ensalada de tomate con cebolla y datim « Sdlade de tomdtes avec des oignons et le thon
Tomato salad with onions and twa ¢ Tomatensalat mit Zwiebeln und Tamfisch _9,90€

AMANIDA D'ALVOCAT, TOMAQUET, FRUITS SECS | SALMOD
Ensdldda de dgudcdte, fomdte, frutos secos y salmon ¢ Salade d'avocat, tomdte, fruits secs et sawnon
Avocddo, fomato, vuts and salmon sdlad  Avocado Tomaten Trockenfrucht Lachs Salat _13,90€

SOPA FREDA DE MELD AMDB VIRUTES DE PERNIL IBERIC
Sopa fria de melén con jamdn ibérico » Soupe de melon ffroide dau iambon
Cold melon soup with ham « Kalte Melonensuppe mit Schinken _9,90€

CISTELL DE TEMPURA D'ESPARRECS AMB SALSA ROMESCD
Tempurd de espdrrdgos verdes con romesco » Asperges vertes panés au romesco

dreen asparagu with tempurd with Romesco sauce e Griver Sparge wit tempura wit Sauce Romesco _9,90€

SOPA FREDA DE VERDURES (GASPATXD)

Gazpacho e Potdge froid aux légumes ¢ Cold vegetable soup e« Kalte Gemiisesuppe _9,90€

BURRATA AMB PESTD | TOMAQUETS
Burrata dl pesto y tomates ¢ Burrata au pesto et tomates
Burrata with pesto and tomatoes ¢ Burrata mit pesto und tomaten_1.80€

ous ESTRELLATS AMB VERDURES EN TEMPURA
Huevos rotos con verduras en tempura ¢ Légumes avec tempurd, oeufs cassés

Vegetables with tempurd, broRen eggs < Gemitse mit tempurd, Zerbrochene Eier _10,80€

ESCAMARLANETS DE LA COSTA SALTEIATS AMB ALL | JULIVERT
Cigdlds de la costa salteddds con aio y pereiil ¢ Langoustines sautées a l'dil et au persil
Norway lobsters sauteed with garlic and parsley
Kaisergranat mit Knoblauch uwd Petersilie sautiert_15,00€

Els preus s6n amb IVA inclos



ELS NOSTRES PLATS SON ELABDRATS N\AJORlTAR|AN\£NT
AMDB PRODUCTES DE PROXIMITAT, NATURALS |/O0 ECOLOAICS.
ALGUNES DE LES VERDURES SON DE COLLITA PROPIA

VERMUT — APERITIUS
APERITIVOS o APERITIFS
Vermut de |G Casa ... 2,70€ Vermut Miro, Martini ... 3,30€
Copa de cava / Kirs Roydl ... 2.80€ Cerveses i refrescos. ... 2,60€
Sidra de IEmpordd Mooma/Cider-............. 300e  Cervesa de barril (Canyd) ... 2,40€
Samgy'ia de vi (2 112) 8,20€ Sal/lqria de vi (1 19@) e 12,70€
Sawgy\ia de cava (V2 litre)... 9,60€ SGVIgV'iG de cava (15tre) oo, 15,80€
OlIVES F AP CIURS, ACOHMGAS, DIVES oo seeee e seeeee e ess e ese s sese s seses e seesee s 2,80€
Patates ondulades, Patatds, Pommes de Terre, POTGTORS ........vvoeeerveooooceresessseeseeessseeesssssssesssessssesesssssseseesssse 2,20€
Formatge "manxeqo”, aueso Manchego, Fromage de la Manche, MANCACGD CHEESE ........cvrvvrserrsersersersiersin 5,00€
Anxoves de I'Escdla (4 filets), anchioas de IEscala, Anchiois de IEscala, L'Escala anchiovies 590€
|.|OVIgGVIiSSG de Can Raliu, salchichon, SAUCISSON, SAUSAGE.........rooooveeoeeeeeeeeeeeseeseeseesee e 5,50€
Escopiwges, Berberechos, coques, COCRIRS, HOPZMUSCARIN ........c.covueuiiiieirieeirtieietee ettt 6,90€
PA AlGUA

Cocad de Palau Sator amb tomata .......3,10€ Aigua Font Vella (1111e) ..o 2,90€
O 1,00€ Aigua Font Vella (V2 litre)......cerc. 1,80€
PG TOPPGT oo 1,50€ Malavella (gas V2 tre). ... 1,80€
PG SeNnse GUTeN......coicei 1,50¢€

Preus per persona

PLATS PER NENS
PARA NINOS « POUR ENFANTS « FOR CHILDREN « FUR KINDER

MACARRONS AMB CARN | TOMAQUET, Macdrrones, Mdcaron, MakRarovi 8.00€
CROQUIETES AMB PATATES, Croquetas de carve, Croquettes de viande, meat croguettes, Kroketten 740€
1/2 FLET DE VEDELLA AMB PATATES, : fiete de terverd, ¥: filet de veau, ¥: filet of vedl, V2 Kalbsfilet 1.60€
DUES COSTELLES DE XA, dos costilas de cordero, dewx cotelettes ddgnedu, two lamb cliops, Zwel LammROTetts ..........vvvvversveres 8,60€
PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT, pecfinga de pollo empanddo , blanc de pouet pané, bredst of chicRen in DAtTer .........eeveeweeeeerens 8,70€

Els preus s6n amb IVA inclos



ENTRANTS
ENTRANTES e HORS D'OEUVRE « VORSPEISEN

AMANIDA DE FORMATGE FRESC, CODONY | FRUITS SECS
Ensalada de queso freso y frutos secos e Sdldde de Fromage et fruits secs
Cheese sdlad with dried frvit and nuts e Frischkdisesalat mit trockenfricchte _7,90€

L'AMANIDA VERDA DE SEMPRE
Ensadlada varidada e Salade » Mixed salad e Gemischter Salat _6,50€

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA AMB COMPOTA DE POMA
Ensdlada de queso de cabra con compota de manzana
Sdlade de fromage de chevre dgvec Compote de pommes
Goat cheese salad with Apple Compote e Ziege-Kdse-Salat mit Apfelkompott _8,90€

TIMBAL D'ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA
"Escdlivada” cdliente con queso de cdbra  Légumes grillés chauds au fromage de chevre
Roasted vegetdbles with goat cheese e Gegrilltes Gemiise mit Ziegenkdse _9,80€

ESQUEIXADA DE BACALLA, ESCALIVADA | ANXDVES
"Esqueixada" de bdcdldo, escdlivada y anchods e "Esqueixdda” de morue aux légumes rbtis et anchois
Codfish, rodsted vegetables and anchovies cold sdlad ¢ Kabeliausdlat, Réstgemitse wid Anschovis _1190€

SALMDO FUMMAT AMANIT AMB OLI D'OLIVA
Salmon anumddo o Saumon fumé o SmoRed sdlmon e Réucherlachs _12,90€

PERMIL IBERIC D'AGLA (ESPATLLA)
Jamon ibérico de bellota (palefilla) ¢ Jambon bérigue de Bellota (épaule)
berian ham from acorn-fed pigs (shoulder) e berischer Eichelschinken (Vorderschinken) _16,90€

FOIE D'ANEC AMB FIGUES CONFITADES
Foie de pato con higos e Foie de candrd aux figues
Ducr foie with figs e Enfepdstete mit Feigen _13,40¢€

CARPACCIO D'ANEC AMB FORMATGE PARMESA

Carpdccio de pato con queso parmesano ¢ Carpaccio de canard du fromdge parmesan
DucR cdrpaccio with Pdrmesan cheese ¢ Enten - Carpaccio mit Parmesan _7,90€

Els preus s6n amb IVA inclos



PASTIS DE TRUITES DE VERDURES
Pastel de tortilas « Tourte domelettes aux légumes o Vegetable omelette o Gemiiseomelett _8,90€e

CARXOFES ARREBOSSADES AMIB SALSA ROMESCO
Alcachofas rebozddas con romesco ¢ Artichauts panés au romesco

Deep fried artichokes with Romesco sauce e Frittierte Artischocken wit Sauce Romesco _9,90€

FAVES | PESOLS OFEGATS A LA CATALANA
Habads y guisantes a la catdlana ¢ Féves et petit pois a la catalane

Broad bedns and peas Catdlan style ¢ Dicke Boinen und Erbses Katdlanischen stil _10,90€

BACALLA ARREBOSSAT AMB "CASACA"
Bacdlao a la romana ¢ Morue panée « Codfish in batter o Stockfish im Teig _t180€

ESCALIVADA CALENTA FETA A LA BRASA
"Escdlivada” cdliente ¢ Legumes grillés chauds
Rodsted vegetables o Gegrilltes Gemitse warm _9,40€

ESPARRECS VERDS A LA BRASA AMB SALSA ROMESCO
Espdrragos verdes a la brasa con salsa romesco ¢ Asperges vertes d la braise au romesco
Charcoal broiled with Romesco sauce e Spargel vom Grill mit Sdauce Romesco_9,90€

CARGOLS AMB ALLIOLI | TOMATA
Cardcoles ¢ Escargots e Snails » Schnecken _12,90€

CANMNELONS DE ROSTIT FETS A CASA
Canelones o Cannelloni  Cannelloni _10,50€

CALAMARS A LA ROMAN A
Calamdres a la romana e Calmars en beignets » Squid rings fried in batter ¢ Pavierter Tintenfisch _12,50€

ENTRANTS VARIATS (wivim 2 persones)
Entrantes varigdos e Assortiment hors d'oeuvre
A varied of starters e Verschiedene Vorspeisen _Preu per persona_12,40¢e

Amavnida de formatge fresc, pernil d'anec, paté d'anec,
torrdada amb escdlivada i anxova, pdstis de truites, bacallag amb "casaca",
croquetes de carn fetes a casa, cargols amb dllioli i tomata, plat de temporada

Els preus s6n amb IVA inclos




CARNS
CARNES o VIANDE « MEAT e FLEISCH

XA A LA BRASA (2 COSTELLES | 2 MITIANES)
Cordero a la brasa  Agneau grillées e Grilled lamb o Lamm vom Grill _14,60€

CUIXA O PIT DE POLLASTRE A LA BRASA
Muslo o peciuga de pollo a la brasa ¢ Poulet g la braise
arilled chicken o Hdmnchen vom grill _8,90€

PEUS DE PORC A LA BRASA AMB MONGETES DEL GANXET
Manitas de cerdo a la brasa con judias e Pieds de porc d la braise
Charcoal broiled pig's trotters e Gegrillte Schweinfitsse _9,80€

MAGRET D'’ANEC 5 AGLANS A LA BRASA
Mdgret de pato a la brdsa » Magret de canard a la braise
arilled duck magret o Entenbrust vom grill _13,90€

COSTELLES DE CONILL DE L'"EMPORD A ARREBDSSADES
Costillds de coneio rebozddas  Cotelettes de ldpin panés
Breaded cutlets rabbit ¢ Panierte Scavitzel Kavinchen _12,90€

BISTEC DE VEDELLA DE GIRONA FET A L'ANTIGA
Bistec de ternerd con aio y pereil « Bifteck de veadu d la persillade
Vedl steak with garlic and parsley « Kalbssteag wit Knobldauch wd Petersilie _13,00€

BOTIFARRA AMB MONGETES DEL GANXET | XUIA
Butifdrra con udids y panceta » Saucisse dvec des haricots
Sausage with beans « Bratwurst mit weissen Bohnen _9,50€

VEDELLA DE GIRONA MADURADA FETA A LA BRASA
Ternera de Girona a la brdsa » Veau de Gérowve d la brdise
arilled vedl from Girona e Kalbfleisch von Girona vom gill

FILET ¢ Solomiillo e Filet o Filet steak o Kalbsfilet (ZOOGF).......coovioiocecescscsese 22,50€
ENTRECOT PETIT ¢ Entrecot © ENtrectte (250G1). ..o 13,00€
ENTRECOT e tntrecot o Entrecote o ENrecote (AOOGH)....... oo 19,90€
ENTRECOT A LA PEDRA ¢ Entrecot d la piedra (600gr) "Calleton'............. 24,50€

Entrecéte servi sur la pierre o Entrecote served on a hot stone e Entrecote serviert auf dem Stein

TOTES LES CARNS PORTEN GUARNICID. CANVIANT PER ESCALIVADA
O VERDURES A LA BRASA TINDRA UN INCREMENT DE _2,50€

Els preus s6n amb IVA inclos



ESPECIALITATS
ESPECIALIDADES e SPECIALITES o SPECIALITIES * SPEZIALITATEN

POLLASTRE AMDB SIPIA | ESCAMARLANS
Pollo con sepid y cigdlds ¢ Poulet et seche en sauce et langoustines
Chicken with cuttlefish and langoustines ¢ Hdnchen mit tintenfisch und Langustinen _16,80€

ESPATLLA DE XAl MELOSA (AMB SALSA)
Paletilla de cordero e Epaule d'dgneau e Shoulder of lamb o Lammscaulter _16,90€

CUIXA ROSTIDA D'ANEC 5 AGLANS
Muslo de pato dsado e Cuisse de candrd réti e Rodst ducr leg « Gebratene Ente _13,60€

ANEC AMB PERES
Pato con peras ¢ Candrd aux poires ¢ Duck with pedrs ¢ Ente mit Birnen _13,90€

GALTES DE PORC DESOSSADES AMDB PANSES | FIGUES
Carrillera de cerdo con higos y pdsds  Joue de porc aux rdisins secs et figues
Rodst pork cheeks with rdisins and figs  Schweinebdcken wit Rosinen und Feigen _15,20€

GALTA DE VEDELLA AMDB BARREIA DE BOLETS
Carrillera de ternera con setdas e Joues de vedu aux champignons
Stewed vedl with mushrooms e Kdlbsbackenrdgout mit Pilzen _16,90€

PICANTDO ROSTIT AMB PATATES | SALSITXES

Picanton dsado con papatas y sdlsichds e Petit poulet rofi
Small roast chicken e Klein gebratenes Hdanchen _12,90

PEIX
PESCADD e POISSON e FISH e FISCH

CALAMARS A LA PLANXA AMB ALL | JULIVERT
Calamadres a la plancha con djo i pereiil ¢ Calmars grillés a l'ail et au persil
arilled squids with garlic and parsley e Gegrillter Tintenfisch mit Knoblduch wd Petersilie _14,90€

TURBOT DE PECA FET A LA PLANXA
Rodaballo a la plancha * Turbot grillé e Grilled Turbot o Steinbutt vom Grill _17,90€

SUPREMA DE CORBALL A LA BRASA
Suprema de corving a la brasa e Supréme de corvinag grillé e Grilled corving Supréme
Gegrillter Corvina Supréme _18,90€

LLOBARRD A LA BRASA
Lubing a la brasa e Loup de mer d la brdise » Charcoadl sea bass
Gegrillter Wolf sbarsch_20,90€

RAP DE PALAMDS A LA BRASA (SEGONS MERCAT)
Rape a ld brdsa ¢ Baudroie d la braise ¢ Griled mongfish ¢ Gegrillter Seeteufel _22,90€

Els preus s6n amb IVA inclos



