
A M A N I D A  D ' A L V O C A T ,  T O M A T A  I  S A L M Ó
Ensalada de aguacate, tomate y salmón • Salade d'avocat, tomate et saumon

Avocado, tomato and salmon salad • Avocado Tomaten Lachs Salat _13,90Є

SOPA FREDA DE VERDURES (GASPATXO)

G a z p a c h o  •  P o t a g e  f r o i d  a u x  l é g u m e s  •  C o l d  v e g e t a b l e  s o u p  •  K a l t e  G e m ü s e s u p p e  _ 9 , 9 0Є

AMANIDA DE TOMÀTA AMB CEBA I VENTRESCA DE TONYINA
E n s a l a d a  d e  t o m a t e  c o n  c e b o l l a  y  a t ú n  •  S a l a d e  d e  t o m a t e s  a v e c  d e s  o i g n o n s  e t  l e  t h o n

T o m a t o  s a l a d  w i t h  o n i o n s  a n d  t u n a  •  T o m a t e n s a l a t  m i t  Z w i e b e l n  u n d  T h u n f i s c h  _ 9 , 9 0Є

 
ALBERGÍNIES ARREBOSSADES I MEL DE CANYA

B e r e n j e n a s  r e b o z a d a s  y  m i e l  d e  c a ñ a  •  A u b e r g i n e s  p a n é e s  e t  m i e l  d e  c a n n e

B a t t e r e d  a u b e r g i n e s  a n d  c a n e  h o n e y  •  G e b a c k e n e  A u b e r g i n e n  u n d  Z u c k e r r o h r h o n i g  _ 8 , 9 0Є

AMANIDA DE BURRATA AMB PESTO I TOMÀQUETS

Burrata al pesto y tomates • Burrata au pesto et tomates

Burrata with pesto and tomatoes • Burrata mit pesto und tomaten _10,80Є

CISTELL DE TEMPURA D'ESPÀRRECS AMB SALSA ROMESCO

T e m p u r a  d e   espárragos verdes c o n  r o m e s c o  •  Asperges vertes panés a u  r o m e s c o

Green asparagu with tempura w i t h  R o m e s c o  s a u c e  •  Grüner Sparge mit tempura m i t  S a u c e  R o m e s c o  _ 1 0 , 9 0Є

OUS ESTRELLATS AMB VERDURES EN TEMPURA

H u e v o s  r o t o s  c o n  v e r d u r a s  e n  t e m p u r a  •  L é g u m e s  a v e c  t e m p u r a ,  o e u f s  c a s s é s

V e g e t a b l e s  w i t h  t e m p u r a ,  b r o k e n  e g g s  •  G e m ü s e  m i t  t e m p u r a ,  Z e r b r o c h e n e  E i e r  _ 1 0 , 8 0Є

ESCAMARLANETS DE LA COSTA SALTEJATS AMB ALL I JULIVERT

C i g a l a s  d e  l a  c o s t a  s a l t e a d a s  c o n  a j o  y  p e r e j i l

L a n g o u s t i n e s  s a u t é e s  à  l ' a i l  e t  a u  p e r s i l  •  N o r w a y  l o b s t e r s  s a u t e e d  w i t h  g a r l i c  a n d  p a r s l e y

K a i s e r g r a n a t  m i t  K n o b l a u c h  u n d  P e t e r s i l i e  s a u t i e r t _ 1 6 , 9 0Є

GAMBES DE PALAMÓS ( S E G O N S  M E R C A T )
G a m b a s  d e  P a l a m ó s  •  P a l a m ó s  g r i l l e d  r e d  p r a w n s 

C r e v e t t e s  d e  P a l a m ó s  •  G e g r i l l t e  P a l a m o s - G a r n e l e n   _ 2 6 , 0 0Є

P O R Q U E T  M A Ç E R A T  D E L  M A S  S A G R E R A   A  L A  B R A S A

C e r d o  m a c e r a d o  a  l a  b r a s a  •  P o r c  g r i l l é  m a r i n é

M a r i n a t e d  g r i l l e d  p o r k  •  M a r i n i e r t e s  g e g r i l l t e s  S c h w e i n e f l e i s c h  _ 1 4 , 9 0Є

Els preus són amb IVA inclòs

PLATS DE TEMPORADA



P L A T S  P E R  N E N S
PARA NIÑOS • POUR ENFANTS • FOR CHILDREN • FÜR KINDER

MACARRONS AMB CARN I TOMÀQUET, Macarrones, Macaroni, Makkaroni  ..............................................................................................  8,00Є

CROQUETES AMB PATATES, Croquetas de carne, Croquettes de viande, meat croquettes, Kroketten  .......................................................  7,40Є

1/2 FILET DE VEDELLA AMB PATATES, ½ filete de ternera, ½ filet de veau, ½ fillet of veal, ½ Kalbsfilet  ...............................................  11,60Є

DUES COSTELLES DE XAI, dos costillas de cordero, deux côtelettes d’agneau, two lamb chops, Zwei Lammkoteletts  ................................  8,60Є

PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT, pechuga de pollo empanado , blanc de poulet pané, breast of chicken in batter ................................  8 , 7 0Є

S a n g r i a  d e  c a v a  ( ½  l i t r e )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 , 6 0Є

V e r m u t  M i r o ,  M a r t i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 3 0Є

S a n g r i a  d e  v i  ( 1  l i t r e )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 7 0€

Sangria de cava (1 litre)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 , 8 0Є

V e r m u t  d e  l a  c a s a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 7 0Є

C o p a  d e  c a v a  /  K i r s  R o y a l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 8 0Є

Sidra de l'Empordà Mooma/Cider . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 0 0Є

S a n g r i a  d e  v i  ( ½  l i t r e )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 2 0Є

O l i v e s  f a r c i d e s ,  A c e i t u n a s ,  O l i v e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 , 8 0Є

P a t a t e s  o n d u l a d e s ,  P a t a t a s ,  P o m m e s  d e  t e r r e ,  P o t a t o e s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 , 2 0Є

F o r m a t g e  " m a n x e g o " ,  Q u e s o  M a n c h e g o ,  F r o m a g e  d e  l a  M a n c h e ,  M a n c h e g o  c h e e s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 0 0Є

Anxoves de l'Escala (4 filets), Anchoas de l'Escala, Anchois de l’Escala, L'Escala anchovies ................................................  5,90Є

L l o n g a n i s s a  d e  C a n  R a l i u ,  S a l c h i c h ó n ,  S a u c i s s o n ,  S a u s a g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 5 0Є

E s c o p i n y e s ,  B e r b e r e c h o s ,  c o q u e s ,  c o c k l e s ,  H e r z m u s c h e l n   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 , 9 0Є

VERMUT - APERITIUS
APERITIVOS • APÉRITIFS

PA AIGUA

C o c a  d e  P a l a u  S a t o r  a m b  t o m a t a . . . . . . . . 3 , 1 0Є

P a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 , 0 0Є

P a  t o r r a t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 , 5 0Є

P a  s e n s e  g l u t e n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 , 5 0Є

P r e u s  p e r  p e r s o n a

A i g u a  F o n t  V e l l a  ( 1  l i t r e )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 , 9 0Є

A i g u a  F o n t  V e l l a  ( ½  l i t r e )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 , 8 0Є

M a l a v e l l a  ( g a s  ½  l i t r e )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 , 8 0Є

Els preus són amb IVA inclòs

E L S  N O S T R E S  P L A T S  S Ó N  E L A B O R A T S  M A J O R I T À R I A M E N T
A M B  P R O D U C T E S  D E  P R O X I M I T A T ,  N A T U R A L S  I / O  E C O L Ò G I C S .

A L G U N E S  D E  L E S  V E R D U R E S  S Ó N  D E  C O L L I T A  P R Ò P I A



ENTRANTS
ENTRANTES • HORS D'OEUVRE • VORSPEISEN

AMANIDA DE FORMATGE FRESC, CODONY I FRUITS SECS

Ensalada de queso freso y frutos secos • Salade de Fromage et fruits secs 

Cheese salad with dried fruit and nuts • Frischkäsesalat mit trockenfrüchte _7,90Є 

L ' A M A N I D A  V E R D A  D E  S E M P R E

E n s a l a d a  v a r i a d a  •  S a l a d e  •  M i x e d  s a l a d  •  G e m i s c h t e r  S a l a t  _ 6 , 5 0Є

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA GRATINAT

AMB COMPOTA DE POMA

Ensalada de queso de cabra gratinado con compota de manzana 

Salade de chèvre gratinée à la compote de pommes

Goat cheese salad with Apple Compote •  Ziege-Käse-Salat mit Apfelkompott _8,90€

TIMBAL D'ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA

" E s c a l i v a d a "  c a l i e n t e  c o n  q u e s o  d e  c a b r a  •  L é g u m e s  g r i l l é s  c h a u d s  a u  f r o m a g e  d e  c h è v r e

R o a s t e d  v e g e t a b l e s  w i t h  g o a t  c h e e s e  •  G e g r i l l t e s  G e m ü s e  m i t  Z i e g e n k ä s e  _ 9 , 8 0Є

E S Q U E I X A D A  D E  B A C A L L À ,  E S C A L I V A D A  I  A N X O V E S

"Esqueixada" de bacalao, escalivada y anchoas • "Esqueixada" de morue aux légumes rôtis et anchois 

Codfish, roasted vegetables and anchovies cold salad • Kabeljausalat, Röstgemüse und Anschovis _11,90Є

SALMÓ FUMAT AMANIT AMB OLI D'OLIVA PUIGMIRAMAR

S a l m ó n  a h u m a d o  •  S a u m o n  f u m é  •  S m o k e d  s a l m o n  •  R ä u c h e r l a c h s  _ 1 2 , 9 0Є

P E R N I L  I B È R I C  D ' A G L À  ( E S P A T L L A )

Jamón ibérico de bellota (paletilla) • Jambon ibérique de Bellota (épaule) 

Iberian ham from acorn-fed pigs (shoulder) • Iberischer Eichelschinken (Vorderschinken) _16,90Є

F O I E  D ' À N E C  A M B  C O N F I T U R A  D E  T O M A T A

I  F I G U E S  D E  C A N  B E C H

F o i e  d e  p a t o  c o n  h i g o s  •  F o i e  d e  c a n a r d  a u x  f i g u e s 

D u c k  f o i e  w i t h  f i g s  •  E n t e p a s t e t e  m i t  F e i g e n  _ 1 3 , 4 0Є

C A R P A C C I O  D ’ À N E C  A M B  F O R M A T G E  P A R M E S À

C a r p a c c i o  d e  p a t o  c o n  q u e s o  p a r m e s a n o  •  C a r p a c c i o  d e  c a n a r d  a u  f r o m a g e  p a r m e s a n

D u c k  c a r p a c c i o  w i t h  P a r m e s a n  c h e e s e  •  E n t e n  -  C a r p a c c i o  m i t  P a r m e s a n  _7 , 9 0€

Els preus són amb IVA inclòs



P A S T Í S  D E  T R U I T E S  D E  V E R D U R E S
Pastel de tortillas • Tourte d'omelettes aux légumes • Vegetable omelette • Gemüseomelett _8,90€

CARXOFES ARREBOSSADES AMB SALSA ROMESCO

A l c a c h o f a s  r e b o z a d a s  c o n  r o m e s c o  •  A r t i c h a u t s  p a n é s  a u  r o m e s c o

D e e p  f r i e d  a r t i c h o k e s  w i t h  R o m e s c o  s a u c e  •  F r i t t i e r t e  A r t i s c h o c k e n  m i t  S a u c e  R o m e s c o  _ 1 0 , 5 0Є

E S C U D E L L A  A M B  G A L E T S  I  P I L O T A
C a l d o  d e  p a s t a s  c o n  " g a l e t s  y  p i l o t a "  •  S o u p e  d e  p â t e s 

C a t a l a n  s o u p  w i t h  p a s t a  •  K a t a l a n i s c h  S u p p e  m i t  N u d e l n  _ 8 , 9 0Є

B A C A L L À  A R R E B O S S A T  A M B  " C A S A C A "
B a c a l a o  a  l a  r o m a n a  •  M o r u e  p a n é e  • Codfish in batter • Stockfish im Teig _11,80Є

E S C A L I V A D A  C A L E N T A  F E T A  A  L A  B R A S A 
" E s c a l i v a d a "  c a l i e n t e  •  L é g u m e s  g r i l l é s  c h a u d s 

R o a s t e d  v e g e t a b l e s  •  G e g r i l l t e s  G e m ü s e  w a r m  _ 1 0 , 9 0Є

E S P À R R E C S  N A T U R A L S  A  L A  B R A S A 
A M B  S A L S A  R O M E S C O

E s p á r r a g o s  v e r d e s  a  l a  b r a s a  c o n  s a l s a  r o m e s c o  •  A s p e r g e s  v e r t e s  à  l a  b r a i s e  a u  r o m e s c o
C h a r c o a l  b r o i l e d  w i t h  R o m e s c o  s a u c e  •  S p a r g e l  v o m  G r i l l  m i t  S a u c e  R o m e s c o _ 1 1 , 9 0Є

C A R G O L S  S E C S  A M B  A L L I O L I  I  T O M A T A
C a r a c o l e s  •  E s c a r g o t s  •  S n a i l s  •  S c h n e c k e n  _ 1 3 , 5 0Є

C A N E L O N S  D E  R O S T I T  T R A D I C I O N A L S  G R A T I N A T S
C a n e l o n e s  •  C a n n e l l o n i  •  C a n n e l l o n i  _ 1 0 , 5 0Є

C A L A M A R S  A  L A  R O M A N A
Calamares a la romana • Calmars en beignets • Squid rings fried in batter • Panierter Tintenfisch _12,50Є

CALAMARS A L'ANDALUSA
C a l a m a r e s  a  l a  a n d a l u z a  •  S t y l e  A n d a l o u  c a l a m a r s 

A n d a l u s i a n  s t y l e  s q u i d  •  A n d a l u s i s c h e n  S t i l  T i n t e n f i s c h  _ 1 2 , 9 0Є

E N T R A N T S  V A R I A T S  ( m í n i m  2  p e r s o n e s )

E n t r a n t e s  v a r i a d o s  •  A s s o r t i m e n t  h o r s  d ' o e u v r e
A  v a r i e d  o f  s t a r t e r s  •  V e r s c h i e d e n e  V o r s p e i s e n  _ P r e u  p e r  p e r s o n a _ 1 2 , 5 0Є

A m a n i d a  d e  f o r m a t g e  f r e s c ,  p e r n i l  d ' à n e c ,  p a t é  d ' à n e c ,
t o r r a d a  a m b  e s c a l i v a d a  i  a n x o v a ,  p a s t í s  d e  t r u i t e s ,  b a c a l l à  a m b  " c a s a c a " ,

c r o q u e t e s  d e  c a r n  f e t e s  a  c a s a ,  c a r g o l s  a m b  a l l i o l i  i  t o m a t a ,  p l a t  d e  t e m p o r a d a

Els preus són amb IVA inclòs



CARNS
CARNES • VIANDE • MEAT • FLEISCH

X A I  A  L A  B R A S A  ( 2  C O S T E L L E S  I  2  M I T J A N E S )
C o r d e r o  a  l a  b r a s a  •  A g n e a u  g r i l l é e s  •  G r i l l e d  l a m b  •  L a m m  v o m  G r i l l  _ 1 4 , 6 0Є

C U I X A  O  P I T  D E  P O L L A S T R E  A  L A  B R A S A
M u s l o  o  p e c h u g a  d e  p o l l o  a  l a  b r a s a  •  P o u l e t  à  l a  b r a i s e

G r i l l e d  c h i c k e n  •  H ä h n c h e n  v o m  g r i l l  _ 8 , 9 0Є

PEUS DE PORC A LA BRASA AMB MONGETES DEL GANXET
M a n i t a s  d e  c e r d o  a  l a  b r a s a  c o n  j u d í a s  •  P i e d s  d e  p o r c  à  l a  b r a i s e

C h a r c o a l  b r o i l e d  p i g ' s  t r o t t e r s  •  G e g r i l l t e  S c h w e i n f ü s s e  _ 1 0 , 8 0Є

 M A G R E T  D ' À N E C  5  A G L A N S  A  L A  B R A S A 
      A M B  C O N F I T U R A  D E  T O M A T A

M a g r e t  d e  p a t o  a  l a  b r a s a  •  M a g r e t  d e  c a n a r d  à  l a  b r a i s e
G r i l l e d  d u c k  m a g r e t  •  E n t e n b r u s t  v o m  g r i l l  _ 1 3 , 9 0Є

COSTELLES DE CONILL DE L'EMPORDÀ ARREBOSSADES
Costillas de conejo rebozadas • Côtelettes de lapin panés 

Breaded cutlets rabbit •  Panierte Schnitzel Kaninchen _12,90Є

BISTEC DE VEDELLA DE GIRONA FET A L'ANTIGA
Bistec de ternera con ajo y perejil • Bifteck de veau à la persillade

Veal steak with garlic and parsley • Kalbssteak mit Knoblauch und Petersilie _13,00Є

BOTIFARRA DE PORC DUROT 
AMB MONGETES DEL GANXET I XUIA

B u t i f a r r a  c o n  j u d í a s  y  p a n c e t a  •  S a u c i s s e  a v e c  d e s  h a r i c o t s
S a u s a g e  w i t h  b e a n s  •  B r a t w u r s t  m i t  w e i s s e n  B o h n e n  _ 1 0 , 5 0Є

VEDELLA DE GIRONA MADURADA FETA A LA BRASA
T e r n e r a  d e  G i r o n a  a  l a  b r a s a  •  V e a u  d e  G é r o n e  à  l a  b r a i s e

G r i l l e d  v e a l  f r o m  G i r o n a  •  K a l b f l e i s c h  v o n  G i r o n a  v o m  g r i l l

Els preus són amb IVA inclòs

T O T E S  L E S  C A R N S  P O R T E N  G U A R N I C I Ó .  C A N V I A N T  P E R  E S C A L I V A D A 

O  V E R D U R E S  A  L A  B R A S A  T I N D R À  U N  I N C R E M E N T  D E  _3,00Є

P E T I T  E N T R E C O T  D E  V E D E L L A
E n t r e c o t  d e  t e r n e r a  •  E n t r e c ô t e  d e  v e a u  •  E n t r e c ô t e  s t e a k  •  E n t r e c ô t e  v o m  K a l b  _ 1 2 , 5 0Є

BOTIFARRA AMB MONGETES DEL GANXET I XUIA
B u t i f a r r a  c o n  j u d í a s  y  p a n c e t a  •  S a u c i s s e  a v e c  d e s  h a r i c o t s

S a u s a g e  w i t h  b e a n s  •  B r a t w u r s t  m i t  w e i s s e n  B o h n e n  _ 8 , 9 0Є

E N T R E C O T  D E  V E D E L L A
Entrecot de ternera • Entrecôte de veau  • Entrecôte steak • Entrecôte vom Kalb _18,50Є

F I L E T  D E  V E D E L L A 
S o l o m i l l o  d e  t e r n e r a  •  F i l e t  d e  v e a u  •  F i l l e t  s t e a k  •  K a l b s f i l e t  _ 2 1 , 9 0Є

FILET •  S o l o m i l l o  •  F i l e t  •  F i l e t  s t e a k  •  K a l b s f i l e t  ( 2 0 0 g r ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2 , 5 0Є
E N T R E C O T  P E T I T  •  E n t r e c o t  •  E n t r e c ô t e  ( 2 5 0 g r ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 , 0 0Є

E N T R E C O T  •  E n t r e c o t  •  E n t r e c ô t e  •  E n t r e c o t e  ( 4 0 0 g r ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 9 , 9 0Є

E N T R E C O T  A  L A  P E D R A  • E n t r e c o t  a  l a  p i e d r a  ( 6 0 0 g r )  " C h u l e t ó n ". . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 6 , 9 0Є

E n t r e c ô t e  s e r v i  s u r  l a  p i e r r e  •  E n t r e c o t e  s e r v e d  o n  a  h o t  s t o n e  •  E n t r e c o t e  s e r v i e r t  a u f  d e m  S t e i n



C A L A M A R S  A  L A  P L A N X A  A M B  A L L  I  J U L I V E R T
C a l a m a r e s  a  l a  p l a n c h a  c o n  a j o  i  p e r e j i l  •  C a l m a r s  g r i l l é s  à  l ' a i l  e t  a u  p e r s i l

G r i l l e d  s q u i d s  w i t h  g a r l i c  a n d  p a r s l e y  •  G e g r i l l t e r  T i n t e n f i s c h  m i t  K n o b l a u c h  u n d  P e t e r s i l i e  _ 1 4 , 9 0Є

T U R B O T  D E  P E Ç A  F E T  A  L A  P L A N X A
R o d a b a l l o  a  l a  p l a n c h a  •  T u r b o t  g r i l l é  •  G r i l l e d  T u r b o t  •  S t e i n b u t t  v o m  G r i l l  _ 1 7 , 9 0Є

S U P R E M A  D E  C O R B A L L  A  L A  B R A S A 
S u p r e m a  d e  c o r v i n a  a  l a  b r a s a  •  S u p r ê m e  d e  c o r v i n a  g r i l l é  •  G r i l l e d  c o r v i n a  S u p r ê m e

G e g r i l l t e r  C o r v i n a  S u p r ê m e  _ 1 8 , 9 0Є

F I L E T  D E  L L O B A R R O  A  L A  B R A S A
Lubina a la brasa • Loup de mer à la braise • C harcoal sea bass •  G e g r i l l t e r  W o l f s b a r s c h _21,90

R A P  D E  P A L A M Ó S  A  L A  B R A S A  ( S E G O N S  M E R C A T )
R a p e  a  l a  b r a s a  •   B a u d r o i e  à la braise •  G rilled m o n k f i s h  •  G e g r i l l t e r  S e e t e u f e l  _ 2 2 , 9 0Є

 

P O L L A S T R E  A M B  S Í P I A  I  E S C A M A R L A N S
P o l l o  c o n  s e p i a  y  c i g a l a s  •  P o u l e t  e t  s è c h e  e n  s a u c e  e t  l a n g o u s t i n e s

C h i c k e n  w i t h  c u t t l e f i s h  a n d  l a n g o u s t i n e s  •  H ä h n c h e n  m i t  t i n t e n f i s c h  u n d  L a n g u s t i n e n  _ 1 6 , 8 0Є

E S P A T L L A  D E  X A I  M E L O S A  ( A M B  S A L S A )
P a l e t i l l a  d e  c o r d e r o  •  É p a u l e  d ' a g n e a u  •  S h o u l d e r  o f  l a m b  •  L a m m s c h u l t e r  _ 1 6 , 9 0Є

C U I X A  R O S T I D A  D ’ À N E C  5  A G L A N S
Muslo de pato asado • Cuisse de canard rôti • Roast duck leg • Gebratene Ente _13,60Є

À N E C  A M B  P E R E S
P a t o  c o n  p e r a s  •  C a n a r d  a u x  p o i r e s  •  D u c k  w i t h  p e a r s  •  E n t e  m i t  B i r n e n  _ 1 3 , 9 0Є

G A L T E S  D E  P O R C  D E S O S S A D E S  A M B  P A N S E S  I  F I G U E S
C a r r i l l e r a  d e  c e r d o  c o n  h i g o s  y  p a s a s  •  J o u e  d e  p o r c  a u x  r a i s i n s  s e c s  e t  f i g u e s

Roast pork cheeks with raisins and figs • Schweinebacken mit Rosinen und Feigen _15,20Є

G A L T A  D E  V E D E L L A  A M B  B A R R E J A  D E  B O L E T S
C a r r i l l e r a  d e  t e r n e r a  c o n  s e t a s  •  J o u e s  d e  v e a u  a u x  c h a m p i g n o n s

S t e w e d  v e a l  w i t h  m u s h r o o m s  •  K a l b s b a c k e n r a g o u t  m i t  P i l z e n  _ 1 6 , 9 0Є

P I C A N T Ó  R O S T I T  A M B  P A T A T E S  I  S A L S I T X E S
P i c a n t ó n  a s a d o  c o n  p a p a t a s  y  s a l s i c h a s  •  P e t i t  p o u l e t  r ô t i

S m a l l  r o a s t  c h i c k e n   •  K l e i n  g e b r a t e n e s  H ä h n c h e n  _ 1 2 , 9 0 

Els preus són amb IVA inclòs

PEIX
PESCADO • POISSON • FISH • FISCH

ESPECIALITATS
ESPECIALIDADES • SPÉCIALITÉS • SPECIALITIES • SPEZIALITÄTEN


