RESTAURAN

unnouespaidel MAS POU

CUINA CASOLANA

VERMUT - APERITIUS
APERITIVOS+ APERITIFS

Vermut de la casa . ... ... 2,80€
Porto,Lalng . ... . 2.80€
Copa de cava/Kirs ROUGI ........................................ 300€
SIAPG NMOOMIG - -« - o oo e e e e e e e 320€
Cervesa de Darril "Camacopa - -+« -+ 280D€
Estrellg - - - - - - o 280¢€
Vermut Martini o Mird . ... 3,80€
Bitter Kas/CiNzamo ... ... ... .. . .. . . . 300€
Sangria de cava 1L ... 17,00€
Samgria de Vi 1L - 13,00€
Suc de poma MODMIG . ... ..o 350€
Suc de taronia wnaturdl...... ... ... 450€
Cerveses 0,0 1 ClaraG -« oo 3,00€
COIVESRS ESPRCIGLS <« 300€
aravissat de sindria natural (segons temporada) - - -« 400€
Refrescos: Coca-Cola, Fanta, Trina, Sprite, Nestea, Aquarivs. - - - - - - 2.80€
Copa de vi Cigonyes Emporda - Blanc - Rostat -Negre - -+ -+ o o 325€
FORMATGE D'OVELLA CURAT “TIPUS MANXEGD" .. .......... ... ... 550€
Queso tipo manchego -Manchego cheese - Fromage Manchego
ANXOVES DE L'ESCALA EN OLID'OLIVA (4 FILETS) ... ..o 8.00€
Anchoas del'Escdia - L'Escala anchovies* Anchois de I'Escadla
LLONGANISSACANRALIA ... . 6.00€
Sdlchichon - Sausdage * Saucisse
LLAUNA D'ESCOPINYES ESPINALER: -+« « « v v veeee e 8,50€
Berberechos - CocRles - Coques
DLIVES SENSE PINYDL -« - o o oo e e e e 3,25€
Aceituas - Olives -Olives
LES TRADICIONALS PATATES XIPS v v - o oo 2,50€
Patataschips-Potato chips - Chips

L.V.A. inclos



PLATS BAR MUSEU

AMANIDA DE FORMATGE FRESC, CODONY | FRUITS SECS

Ensdlada de queso fresco, membrilo y frutos secos
Salade de fromagefrais, coings et fruits secs « fresh cheese salad withnuts, dried fruit and gquince Jelly_5,20€

AMANIDA DETOMATA | CEBA AMB VENTRESCADE TONYINAI ANXOVES
Ensdlada de tomate, cebolla y ventresca de atum
Sdlade de tomates avec des oignows et le thon * Tomato saldad with ovion andtwia _6,00€

PISSARRA DE PERNIL IBERIC
Jamon “paletila ibérica™ Jamb on b ériGue + Iberic ham _10,00 €

PISSARRAD'EMBOTITS | FORMATGE
Surtido de embutido sy queso - Assortiment de charcuteries et fromdges * Cheese and charcuterie bodrd _9,00€

CARPACCID D'ANEC AMB FORMATGE PARMESA | FRUITS SECS
Carpaccio de pato con parmesano y frutos secos
Carpdccio de canard au parmesan et fruits secs - DUCR carpdccio Withparmesan cheese and nuts_580€

TERRINA DE FORMATGE PROVOLONE AMB SOBRASSADA UNA MICA PICANT
Tarring de queso provolone con sobrdsada
Fromage provolove avec sobrasada  Provolove cheese terrine with spicy“sobrasada” sausage_6,20€

ALBERGINIES AMB MEL DE CANY A

B erenjends cown miel decand * Aubergines aumiel de canne - Aubergines with cane hovey_5,90€

PATATES BRAVES
Patatas bravas * Potato wedges in spicy sauce _5,00 €

CALAMARS A LA RODMANA

Calamares dlaromana + 13 eignets de calamars - fried squid inbatter_8,50€

VARIATDE VERDURES EN TEMPURA | OU FERRAT
Tempura de verdurds y huevo + Tempura de légumes et oeufs + Vegetables tempurda with egg _7,50€

CARPACCID DE BACALLA AMB TOMATA RATLLADA
Carpaccio de bacdlao con tomate ralado
Carpaccio de cabilaud d la tomate répée - Cod carpdccio with grated tomato _9,00€

CROQUETES DE RAP | GAMBA (6 UNITATS)
Croquetas derapey gamba - Croguettes de lotte ef crevettes - Monkfish and prawn croquettes_9,90€

OUS ESTRELLATS AMB PATATES CRUXENTS | PERNIL IBERIC
Huevos rotos conpatats y Jamon - Deufs cassé avec fries et iambon - BroRen eggs with fries and ham_9,00 €

L.V.A. inclos



CASSOLETA D'ARRDS DE PALS AMB SIPIAICARXDFES
Cazuelitade arroz de Pdls con sepia y alcanofads
Cassolette de riz de Pdls aux seche et dgrtichauts: Pdls rice with cuttlefish and artichokes_8,00€

COSTELLES DE CONILL ARREBDSSADES
Costilas decoweio rebozadas - Cotes de lapin panées - Breaded rabbit ribbs_9,90€

HAMBURGUESES AMBPEBROT ICEBA CARAMEL-LITZAD A
Hamburguesas con pimiento y cebolla
Hamburgers aux poivrons et oignons - Burgers with red pepper and caramelised ovion_9,00 €

"DAUS"DE BOTIFARRA AMB PATATES
Butifarra trocedada cown patatas + Saucisse avec pommes de terve + Diced sausdages With fried potatoes_7,50€

CALAMARSETS A LA PLANXA AMB ALL | JULIVERT
Calamares ala plancha condaio y peredl - Calamars grilés - Griled squids _8,50€

MAGRET D'ANEC AMB CONFITURA DE TOMATA | COMPOT A DE POMA
Magret de pato con confitwa detomate y compota de manzana
Magvet de canard ala cownfiture de fomates et compotée de pommes
Duck magret with tomato jam and dpple compote_10,00€

TATAKI D'ENTRECOT DE VEDELLA DE GIRON A
TataRri de entrecot de ternera de Girona
R oeuf tataki Entrecote de Girona - Tataki beef entrecédte from Girondg_1100€

FILET DE VEDELLA DE GIRONA AMIB FOIE
Fllete de tervera de Girona con foie « Girovna steak de boeuf au fole « 13 eef filet from Girona with foie_13,00€

GAMBES MITJANES A LA PLANXA (100G.)
Gamb as medianas a la plancha (0o gr.) + Crevettes grllées - Griled srimps_10,00€

CARGOLS AMB ALLIOLI | TOMATA
Caracoles condlioliy tomdate - Escargots al'aioli et a latomate « Sndls with dlliol and tomato sauce _100€

BACALLA ARREBDSSAT "CASACA" ACOMPANY AT AMB MAIDNESA D'ALL | PATATES ROSSES
B acdldo rebozddo con mayonesa de aioy patatas fritas
Cablilaud pané avec mayownaise dl'al et frites 13 attered cod with garlic mayonndise and chips_9,00€

7]
Cocd de Palau Sator amb tomata ... 320€ i, 1,60€

L.V.A. inclos



PLATS RACIO RESTAURANT
PLATOS RACION RESTAURANTE

ESPATLLA DE XAl MELOSA AMB SALSA

Paletila de cordero « Epaule d'agneau - Shoulderoflamb ..., 19,50€
GALTA DE VEDELLA
Carvilera de ternera - Epaule d'agneau - Shoulderof lamb ..., 17,.50€

PLATILLODE POLLASTRE AMB SEPIA | ESCAMARLANS
Platilo de pollo con sepia y cigdlas - Poulet dux seiches et langoustines
Chicken With cuttlefisin GNd SCAMPT ..o e 17.80€

ENTRECOT DE VEDELLA MADURAT - 400 4.

Entrecotde terviera madwado - StedR deveau - Entrecdte sTeaR .....vvvevviii .. 19,00€

SUPREM A DE CORBALL

Suprema de corving - Supréme de corving GrilledCorving ..........oooeiveiiiii ... 19,00€
PER NENS

PARANINDS POUR ENFANTS - FOR CHILDREN

ELS MACARRDNS DE SEMPRE FETS A LA BOLONYESA
Mdcarrovesala bolonesa+ Macdroni bologwndise - Mdcarovi bolognese ..., 8.50€

CROQUETES DE CARN FETES A CASA AMB PATATES (5UDS.)
Croquetasdecarne con patatas
Croquettesdeviande avec frites * Medt croguettes With CAIDS......cvererreerereereeseene 8,00€

PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT AMB PATATES
Polo rebozado con patatas-Pouletpaneé avec frites B readed chicken strips with fries..8,70€

LA COCA DE PALAU(de 167 G 20n)

ROCADILLOS DE PAN DE COCA
SANDWICHES AUPAIN DE COCA - FARM BREAD SANDWICHES

COCA AMB PERNIL IBERIC -Jamdn-Jambon b origuie \Cured AGm — « -+« -« o v v e 1000€
COCA AMB FORMATGE * Queso - Fromage *CReese  « « v oo oo oo e e 700€
COCA AMB LLONGANISSA DE CAN RALIU- Sdlchichon - Saucisse - Sausdge - - - - - 7,00€
COCA AMB TONYINA - ATUN-TRON-TUNG + « « v v o o v et e e e 700€
COCA AMB TRUTA D" ALL | ULIVERT - Tortilade dgio gpeveul

Omelette ¢ l'all - Gavlic omelette .. .. .. e e e e e e ... ..800€
COCA AMB EMBOTITS VARIATS: Embutidos variados -

Saucisses assorties « Assorted sausages . . v v v v e e e e e e e e e e 000€

Allergles i ntolerancies —Cownsulti amb elcambrer + Alergias y tolerancias — Consulta con el camadrero
Allergies et ntolerdnces — Consullter avec leserveur - Allergy & Intolerances — Ask the waiter

L.V.A. inclos



GELATS | POSTRES
HELADDS ¥ POSTRES + GLACES ET DESSERTS « ICE CREAM AND DESSERTS

BRUNYOLSDEL'EMPORD A AMB MOSCATELL
Buwivelos de I'Emporda con moscatel
B eignets de I'Bmpordd au muscart - Fritters from I'Empordd with muscat_5,90

RECUIT D'ULLASTRET AMB CONFITURA DE MELD | SINDRIA
Redueson con confitura de melon y sandi a
Fromage frais avec confiture de melon et pastéque - Melon and watermelon iam with cured cheese_5,90€

GELAT DE NOUS AMB NATA I RATAFIA D'OLOT
Helado de nueces connatay ratafia
Glace aux noix avec creme et liquor de ratafia - Walut ice cream with cream and ratafia liguew _590€

FONDUE DE XOCOLATA AMB FRUTES NATURALS
Fondue de chocolate con frutds naturdles
Fondue de chocolate aux fruits nauwels - Chocoldgte fondue with fresn fruit _6,50€

SORBET DEMANDARINA AMB MENTA
Sorbetede mandarina y menta « Sorbet mandarine et menthe - Tangerine and mint sorbet_590€

TRUFES ARTESANES AMB NATA (BUNITATS)
Trufas artesanas - Truffes au chocolat - Chocolate truffles_5,90€

CREMA CATALANA CREMADA AMB CARQUINYOLIS

Cremd catdlana « Creme catdlane « Catdlan custard_5,50€

PROFITEROLES AMB NATA | XOCOLATA CALENTA
Profiteroles con nata y chocolate
Choux d la creme nappés de chocolat chaud - Profiterols with cream and chocoldte_590€

VOLCA DE PINY A NATURAL AMB CREMA CATALANA
Pina natural con crema « Ananas dla creme -Pineapple with creme catalane_6,50€

GELAT DE VAINILLA AMB CRUMBLE DE GALETA, NATA IXOCOLATA CALENTA
Heldgdo de vaila - Glace vanile - Vavilla ice cream_5,90€

[OGURT AMB CRUMBLE, MADUIXES | MEL
Yogw confresas y miel - Yaowt avec crumble, fraises et aumiel - Yogurt with strawbervies and honey_5,50€

FLAM D'OU AMB NATA ICRUMBLE
Flan de huevo convata y crumble «
Flan d'oeuf ala chantily et crumble - Creme caramel with creaim and crumble_6,50 €

L.V.A. inclos





